A.4 : Choisir des supports de lecture correspondard ses buts

Item 10 1 9 0

Pirouette

1,2,3,4,5.,6,7.,
J’ai fait une pirouette.

1 .2 .3, 4.5 J6 9,
J'ai déchiré imes chaussettes.

1,2,3.,4.5,6,7,
J’ai marché sur mes luneties.

Pirouette,
Sans chaussettes !

Pircuette,
Sans lunettes !

Sans lunettes sur le nez,
Depuis, je suis mal luné.

Des animaux a
suivre a la trace
A roube, charche
les troces ces
petite mammiféres
qui ant chosas

la nuit ; hérissons,
rots, topins 2t
renards. s vivent
toulb 4 oHle, vers
la farét de pins

ldentifie les traces
= missaus ol
«f pratiis

anapés a la créme
de truite fumée

Pour 6 personnes — Préparation : 10 min
Sans cuisson

& Failes iégbrement dorer les
tranches de pain de mic et
coupez-les en deux dans la
diagonale, puis étalez-y la
ritlette de truite,

8 Décorez, d'eeals de truite et
de brins de cibouletie,
Servez i apéritif avec un vin
blanc frais,

® § filets de truite fumée
2100 g de créme fralche
épaisse

& 50 g d'oeufs de truite
# 6 tranches de pain de
mie ou de campagne
# quelgues brins de
ciboulette

@ sel, poivre

# Lerasez les filets de truite

en tout petits morceaux, & £
Faide d'une fourchette.
Incorporez  ensuite  la
créme fraiche, gotitez avant
' ajouter du sel et poivrer.
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Item 11 1 9

Il 'y avait une fois trois petits
cochonnets qui s’en allérent
chercher fortune par le monde.

8 § filets de truite fumée

\lanapés a la creme
de truite fumée

Pour 6 personnes - Préparation : 10 min
Sans cuisson

& Failes iégbrement dorer les
franches de pain de mic et
coupez-les en deux dans ia
diagonale, puis étaler-y la
ritlette de truite,

8 Décorer. d'enfs de truite et
de brins de cibouletie,
Servez b Uapdritif avec un vin
blanc frais,

2100 g de créme fralche
épaisse

€50 g d'caufs de truite
# 6 tranches de pain de
mie ou de campagne
# quelgues brins de
ciboulette

@ sel, poivre

# Lerasez les filets de truite
en lout petits morceaus, A
Faide d'une fourchette.
Incorporez  ensuite  la
créme fraiche, golitez avant
' ajouter du sef e poivres.




A.4 : Choisir des supports de lecture correspondard ses buts

cobone lnem Fm. o vee coborel  sobessd (adjecti 7 s

Clest une petite moison, coefroned, aile ost wobossdul. ba
uma peiite barbgee : Les eafonis woiture @t Touls cobosés,

canstriisent une cobone dons o Soct-teding 3y o oo des choss,
torét cvee das branchoes Wy oo des geaux e des Bosses,

rat des feuilles.

2 cabrer {(verbel Le cheval sa
cobre dovant lo boemidve,
cloat-tr-dire i se dresse, i se wmat
debout sur sos potres de deriidra.

eabri (nem masc, ¢ un cabinl,
Trest 1a pulit de ln chévre.

smirieie (nem féa wne
embrinfo). Sovter, faive dos
aiipottes, foir ba rouve par
terrw, oast foira das eobrioles,

woRma (dow mase.  fw cusaed
: : : Clost upe graine, On pn fait une

0 i popdre qui sect & faire o

S e b comusthalsent Wit AT

AAme o
cashalel (hom mase. oo
cocholof, Daat Lo gros satsed
gmbine (nom fam. o wos cobine),  de io mer gul cossamile 8 e
Cfzst une toute petite midce @ 01y Boleine. H peout mesuvrer
e cabine pour thidaboner 182 méires de long. Il o unn Hie
seans la roe, Sur fe boteou, on Gnorme,

cloert gduns
cache-cache. On jous & cashe-

aohinet (nom mos. @ wn cache, tu te caches of on essols

sarfoineft. 1o La UL E TR

shpatear, oost lo

ses slients, 2. Lo

a-r ceoeher (vorba} Cashe e pelil

sl fes wetavs, las W Fay aurs, eost a-dire mobs-le gualgue
lenwes o, prarel sl gn aa luoeoalt pos.
o4

ltem 12 1 9 0

AMacarons

DR @ de sreewe s pureiele
FF g ol wvisaiafes evr pusidie
Foewiffere & sonpe e favive
2 Fdavrey e asdy
clee prevpricr perafiy
25 aererivdes

5 blancs
[ S

la peotndre dTamandes. Battes fe
wdients secs or bavies jusgu’s

Adtungoer lo suore
G grcise. ajoutes fes ingrd

wela sodr forme.

5 cnibisres b ooalc

reposer 5 omibnutes, puais disposes o
nge, bivn sépardes. sur du papior paraffing disposs sur
ez |Egdrement on posts une

vae plague & pdtisseric, Apdatis
I!I'l'l}.l]'!li{:_' A contre.

Faires cuirs

2L ppinates

tlans un four
préchaaric a 1807,
T
puis

saew retroldin

Oree-los

ahu g

Peser T8 moacarons,

i puei

ades Clmvde

adiprd pas . C
ai Flisie

tropicaie
paleires

ORIREES TS

Lnf}
varicos de b
dans denx mg
srestalline; dis
cpedri e By
dins deiinid
#L feeridn

o ofeen

i

AT

P

Les familiers
des corgux

G

P

LG G

Le professeur Kiséron éraiv un grand savane eés inrelligent.
11 Sest graveé fe Frony, puis i a posé plein de questions:

= Laus hisroires, ta les préferes salées ou sucrdes?
Croguantes ou fondantes ?

Marindes ou grarinées?

Cuires & la vapeur ou au beuere?

Avee des petits lardons

ou avec des champignons ?

Mais Léonie I'a interrompu:

- Moi, les histoives, je les preféve toures crues.
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D gisean réveur

Je suis "oisean réveur
Qui change de couleur.
Quand il fait beau
e suis bleu
Quand il fait gris
Je deviens noir
Je réve; je rével
Quand j'ai frotd
Une dent me pousse
Quand j’ai chaud
Un cheveu sur la téte
Mais guand je ne réve plus
Je redeviens 'oisean nu
Et je ne chanie plus.
Isabeile CHABSAIGNE,
exirail de loroves
Virgude.

Item 13 1 9

\lanapés a la créme
de truite fumée

Pour 6 personnes - Préparation : 10 min
Sans cuisson

@ Faites Kgerement dorer les
tranches de pain de mic et
coupez-les en deux dans la
diagonale, puis étalez-y la
ritletie de truite.

# Décorez & cenfs de truile of
de brins de cibouletie,

Servez a apéritif avec un vin
blanc frais.

® ¢ filets de truite fumeée
@100 g de créme fraiche
apaisse

@50 g d'ceufs de truite
@ 6 tranches de pain de
mie ou de campagne

# guelgues brins de
ciboulette

© sel, poivre

@ Ecrascz log filets de truite
en tout petits morceaus, 4
Paide d'uae fourchete.
incorporez  ensuite  la §
créme frafche, goliter avant

d"ajouter du sel et poivrez.
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Tomate

Tomate venait dormir 4 la maison : Jexplo-
sais de joie. Nous allions faire les potirons,
~f-dire les fous. dans la langue de notre
, ca pétille dans
» 1 Jal le cerveau hmonade, Jignore si
Tomate est pareil. 1l est plus calme, plas
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